清真食堂档口招标评分办法

1. 评标原则：公平、公正、公开。
1. 评标依据：评委将以投递文件为评标依据，对投标人的经营项目（内容）、服务经验、食品卫生安全管理、各项制度的制定、食品卫生安全预案四方面内容按百分制打分。   
1. 评分方法
1、 品牌门面分（30分）
根据加盟连锁品牌的知名程度、店面装修风格进行评分。
无（0-7分）：品牌无知名度，店面装修风格差，无时尚感。
一档（8-15分）：品牌知名度低，店面装修风格一般，时尚感弱。 
二档（16-22分）：品牌知名程度中等，店面装修风格较高档，时尚感符合年轻人审美。  
三档（23-30分）：品牌知名程度高，装修豪华，时尚感强。
2、经营方案分（30分）
由评委根据投标人提供的方案，从品种花样、价格等方面做综合评定。  
一档（0-7分）：评委根据方案综合评定为一般的；  
[bookmark: _GoBack]二档（8-15分）：评委根据方案综合评定为较好的；  
三档（16-22分）：评委根据方案综合评定为良好的；
四档（23-30分）：评委根据方案综合评定为优秀的；
3、管理方案分（30分）
根据投标人提供的方案，由评委从管理制度、人员配置、
员工专业能力等方面综合评定。
一档（0-7分）：评委根据方案综合评定为一般的；  
二档（8-15分）：评委根据方案综合评定为较好的；  
三档（16-22分）：评委根据方案综合评定为良好的；
四档（23-30分）：评委根据方案综合评定为优秀的；
4、食品安全卫生应急预案（10分）
根据投标人对问题食材发生紧急事件处理预案内容的具体、全面、可行性，所有投标人横向比较综合评分。
优（6-10分）：投标人对问题食材发生紧急事件处理预案内容的具体、全面、可行性高；
较好（3-5分）：投标人对问题食材发生紧急事件处理预案内容的简单、一般。
无：（0-3分）：投标人无任何食品卫生安全应急预案。
四、总得分 =1 + 2 + 3 +4  备注：按照评标总得分由高到低顺序排列投标人，得分相同的，按投标报价由低到高顺序排列，得分且投标报价相同的，按技术指标优劣顺序排列。排名第一的中标候选人应被确认为中标人，若排名第一的中标候选供应商放弃中标资格或由于不可抗力的原因不能按合同规定履约的，则排名第二的中标候选供应商应被确认为中标人，以此类推。










